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~ GRANDE CUVEE -~

Unser 2016 XVI. Triumvirat prasentiert sich als eigenstandige
Interpretation eines grolRartigen Jahrgangs. Die Grande Cuvée steht
sinnbildlich fur unsere kompromisslose Leidenschaft, unser Handwerk und
das Vertrauen in das Potenzial der besten Grundweine eines Jahrgangs.
Dieser Triumvirat zeigt sich tiefgrindig und prazise: In der Nase
verschmelzen Aromen von reifer Mirabelle, kandierter Zitrone und weillem
Pfirsich mit feinen Rostaromen, Haselnuss und einem Hauch von
Salzkaramell. Die Uber 100 Monate Hefelager bringen eine cremige
Textur, feine Perlage und eine spannende Wurze mit Noten von Brioche
hervor. Am Gaumen wirkt die Cuvée druckvoll - dabei aber stets elegant
und mit vibrierender Frische. Ein vielschichtiger Sekt mit klarer Herkunft

aus den kalkreichen Lagen des Dalsheimer Biirgels.

WISSENSWERTES

78% Pinot Noir, 19% Chardonnay,  iber 100 Monate
3% Pinot Meunier

Muschelkalk, Dalsheimer Birgel

57% Barrique, 43% Edelstahl | unfiltriert | BSA |

Handlese | Ganztraubenpressung

2016 war kein einfaches Jahr, aber eines, das uns mit
charakterstarken und klar konturierten Grundweinen
begeistert. Die Bedingungen im Herbst glichen die Strapazen
des Fruhjahrs aus — mit einem Ergebnis, das an Klasse und
Eleganz kaum Wiinsche offen lasst. Fir uns ein Jahrgang mit

Ecken, Kanten und grolem Versprechen fir die Zukunft.

September 2016 Juni 2017

sieche Degorgierpunkt auf der Flasche

Brut|3 g/l 7,9 g/l 12 % Vol.
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»Ein wahrhaft tiefgrindiger Schaumwein, getragen von einer tanzelnden Leichtigkeit. Mehr geht nicht -
hochstens anders.“

»Karamell trifft Limettenkonfit, etwas Ingwer, schone Frische, feines Biskuit und vanillige Wiirze, elegant, zu

Forellenfilet oder Forellentartar.”

»Grandios ist auch der Triumvirat [...]: Auf Anhieb féllt uns kein Champagner in dieser Preisklasse ein, der es mit

diesem Klassiker aus dem Hause Raumland aufnehmen konnte."

»[-] MonRose und das mittlerweile neunte Triumvirat sind Meisterwerke.”

»Iriumvirat betont [...] noch starker Finesse und Rasse [...]: feines Mousseux, sanfter Schmelz, fast schwebende

Transparenz.”

»Faszinierend frisch und klar ist wieder einmal das Triumvirat, nun aus dem Jahrgang 2010, ein Sekt von
bestechender Zuverlassigkeit, der auch von weiterer Lagerung auf der Flasche noch profitiert.”

»Das Cuvetieren ist die Kernkompetenz eines jeden Schaumwein-Erzeugers. [...] Der Cuvée-Sieger aus dem
Hause Raumland folgt dabei dem klassischen Champagner-Rezept: In der Grand Cuvée »Triumvirat« erganzen
einander Pinot Noir, Pinot Meunier und Chardonnay."

“The 2015 Triumvirat XV Grande Cuvée Brut is an assemblage of 61% Pinot Noir, 20% Meunier and 19%
Chardonnay from the Biirgel and was aged in barriques (58%) and stainless steel (42%). Disgorged in February
2024, this is a deep, pure and complex, intense and iodine-scented sparkling wine of great class. Full-bodied,
fresh and nervous on the palate, with bread and nutty flavors, this is a pure, fresh and complex, still young
Triumvirat with a long, dense and stimulating saline finish. |t was disgorged as Brut Nature yet labeled as Brut.

»Full-bodied, rich and enormously saline on the palate, this was a complex and elegant, very grippy and mineral-
saline Triumvirat with palatable (fine) tannins [...]. Tasted again in November [...] the wine offers a pure, fresh
and saline as well as intense and complex bouquet representing the Muschelkalk limestone terroir of the Birgel
as well as ripe and lush stone fruits intertwined with brioche notes. Pure and saline on the palate, this is an
intense yet light-footed and finessed Sekt with a long, dense and very complex and mineral finish.

»The 2011 Triumvirat Grande Cuvée Brut blends 50% Chardonnay with 35% Pinot Noir and 15% Meunier, all
cultivated in the Birgel "VDP. Grosse Lage."” The wine opens with a very delicate and fine bouquet of yellow-
fleshed fruits intermixed with very fine chalky, saline and floral notes. On the palate, this is a very delicate,
refined and elegant as well as intense and sustainable sparkling wine with great expression and a long and
complex finish. Great finesse and complexity and lingering salinity.”
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»1he Pinot-dominated 2010 Triumvirat Grande Cuvée Brut is intense yet pure, bright and fresh on the
concentrated and iodine-scented, dense and complex nose. Blending 70% Pinot Noir with 18% Chardonnay and
12% Pinot Noir, this is a full-bodied, intense, fresh and juicy, concentrated and refreshing sparkling wine with a
long, fresh, pure and salty finish with lemon flavors. Terribly fresh and firm."

»The 2009 Triumvirat Grande Cuvée Brut blends 60% Pinot Noir with 28% Chardonnay and 12% Meunier, all
from the Birgel grand cru. The bouquet is intensely fruity yet highly delicate and pure on the nose, with iodine
notes and finest red berry and yellow-fleshed fruit aromas and brioche notes. Juicy and intense on the palate,
this is a vinous, very intense and complex sparkling wine with very fine tannins and a long and substantial, very
intense and vinous finish. The 2009 shows a first maturity and gets more and more complex. A great wine with

food."

»The 2008 Triumvirat Grande Cuvée Brut is pure on the matured, complex and iodine, complex and vinous,
slightly nutty-scented bouquet. Blending 57% Pinot Noir with 23% Chardonnay and 20% Meunier, this is a
round yet pure, fresh and aromatic sparkling wine with oxidation and a charmingly aromatic texture with fine

tannins and a lingering saline taste.”
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