
Rosé liegt uns besonders am Herzen! Im Glas strahlt unser Rosé in
zartem Rosa. Sein Bouquet entfaltet Aromen von roten
Sommerbeeren, Rhabarber und pinker Grapefruit. Im Mund ist
unser Rosé nuanciert und entfaltet ein feines Mousseux und eine
reife Säure, deren dezent süßer Konterpart der Frucht
Unterstützung gibt. Der Geschmack ist saftig und frisch, erinnert an
Blutorangen und Aprikosen. Im Abgang zeigt er leicht hefige Noten,
gewinnt an Volumen und hinterlässt einen langen Nachhall. Unser
Rosé ist für uns ein wahres Allround-Talent: Er eignet sich sowohl als
Aperitif als auch als Essensbegleiter.

REBSORTE                               HEFELAGER
Pinot Noir                                      Über 90 Monate
                      
BODEN | HERKUNFT
Terra Fusca & Lehm

VINIFIZIERUNG
95 % Edelstahl | 5% Holzfass | unfiltriert | BSA | Handlese |
Ganztraubenpressung

JAHRGANG - 2016 -
2016 war kein einfaches Jahr, aber eines, das uns mit
charakterstarken und klar konturierten Grundweinen
begeistert. Die Bedingungen im Herbst glichen die
Strapazen des Frühjahrs aus – mit einem Ergebnis, das an
Klasse und Eleganz kaum Wünsche offen lässt. Für uns ein
Jahrgang mit Ecken, Kanten und großem Versprechen für
die Zukunft.

TRAUBENLESE                    TIRAGEFÜLLUNG
September 2016                        Juni 2017

DEGORGIERT
siehe Degorgierpunkt auf der Flasche 

DOSAGE                      SÄURE           ALKOHOL
Brut | 5 g/l                       7,1 g/l                 12,5 % Vol.

Tel. +(49) 6243 90 80 70
Instagram / Facebook: Sekthaus Raumland
www.raumland.de
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